
Kerstdiner dinsdag 25 december 2018 vanaf 15.00 uur
 

Het kerstdiner vindt, net als vorig jaar, plaats op de Eerste Kerstdag.
Vanaf 15.00 uur worden doorlopend kleine gerechten geserveerd.

We willen een informeel feest vieren, waarbij het zou fijn wanneer je af en toe helpt met
serveren en uithalen van de borden - de drank kunt u zelf inschenken, je moet dan bijhouden

wat u genomen heeft.

De prijs voor het diner (excl de drank) is € 35.00 per persoon.
Je moet wèl even reserveren.



Menu onder constructie

Carnivoren

Mierikswortelijs gravlax geranium

Rode biet cannelloni met, gele bietenmousse - hooiolie en bloemenessence

Langoustine gerookte tomaat mascarpone enoki

Kabeljauw met merg (steranijs erop) uit de oven, crème van peterseliewortel (mascarpone)  - 
geroosterde wortel/citrus/komijn, lavas of peterselie

Bloedworst en lamszwezerik driemaal look

Bospaddestoelenstoemp sukadestuk (Limousin) of wild 

Geitenkaas mispel olijven jeneverbes olijfolie-ijs

Citroentaart cranberries olijfolie-ijs lavas

Groenten-eters

Appel gevuld met boerenkool granaatappel, kokos - avocado engrapefruit-ijs

Rode biet cannelloni met, gele bietenmousse - hooiolie en bloemenessence

Chili zwarte bonen - mango - tempura van citroen (heel dun)  - koriander

Farinata rode bietenhumus paddestoelen

Puy linzen, gecaramelliseerde aardpeer, kokos, citroengras

Knolselder met miso uit de oven met eringue (ingemaakte citroen), granaatappel-munt saus en 
kweepeer

Mispelgelei olijven olijfolie-ijs geroosterde persimmon gerookte tomaat

Panna cotta van Matcha thee en bramensaus - citroengras


